
6 Soia
7 Latte e derivati
8 Frutta a guscio

9 Sedano
10 Senape

Allergeni alimentari
1 Glutine

2 Crostacei
3 Uova e derivati

4 Pesce
5 Arachidi e derivati

11 Sesamo
12 Anidride solforosa e 

solfiti
13 Lupini

14 Molluschi

PRANZO DI NATALE 2024
 

Antipasti
Crocchetta di panada, acciuga di Loano, verza 1,3,4,7,9,10,11,12

Crostone di Garibalda, paté de balosècc e peperoni lombardi 1,3,7,10,12

Dalla cantina Franciacorta DOCG CRU PERDU 2019 Az. Castello Bonomi

Primi Piatti
Riso e latte con la zucca 3,7,9

Anulì al piccione in brodo di gallina 1,3,7,9,12

Dalla cantina Valpolicella superiore DOC LE MINIERE 2022 Az. Bertani

Secondo
Gallina ripiena, verze stufate, puré di zucca e patate viola 3,7,9,10,12

Dalla cantina Barbera d’Alba DOC TREVIGNE 2020 Az. Vietti

Dessert
Dolce della baronessa Scotti: frangipane alle mandorle e noci, composta di mele e 

pere di San Piero 3,7,8

Dalla cantina Recioto di Soave DOCG TRE COLLI 2021 Az. Tessari


